s GASTSTATTE & RESTAURANT

Rezept Nr. 3: Kartoffelsalat

Zutaten:

800 g festkochende Kartoffeln (z. B. Annabelle)
Salz

weifser Pfeffer

Zucker

0,2 1 Gemtisebriithe

1 EL Senf

50 ml Essig

3 EL Rapsol

So geht’s:

1) Die Kartoffeln kochen, abgiefsen, etwas abkiihlen lassen und pellen.

2) Die Kartoffeln in eine Schiissel in Scheiben schneiden.

3) Den Senf, die Gewiirze, das Ol, den Essig und die Briihe zugeben und locker
mischen.

4) Vor dem Anrichten nochmal abschmecken.

Brigitte’s Tipp:
Speck und Zwiebeln in Wiirfelchen schneiden, in der Pfanne anbraten; dazu noch
kleine Wiirfel von Essiggurken



